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GEBURTSTAGSAKTION 2018 
DIE MENÜS IM RESTAURANT „ZUR TRAUBE 

 
 

MENÜ TONI M. „WINTER“ 

Jänner bis März 
 

MARINIERTER ATTERGAUER MILCHSTIER 

in leichter Schnittlauchsauce  

mit Gemüse . Kren & Kernöl 
 

*** 
SOUPE „LA CAROTTE“ À LA TONI M. 

Feine Velouté mit Honig . Chili . Ingwer . Karotten . 

Jungzwiebel . Wurzeln . Muskat . Cayenne & Curry 
 

 
ZANDERSCHNITTE  

in der Erdäpfelkruste auf leichter Veltlinersauce 
 

ODER 
 

BRÜSTCHEN VOM POULET  

auf weißer Champignoncreme mit Petersiliengnocchi 
 

*** 
PARFAIT VON NOUGAT & ORANGEN  

im Baumkuchenmantel  

mit Mandelsauce & Eierlikör 
 

 

MENÜ TONI M. „FRÜHLING“ 

April bis Juni 
 

SPARGEL-CORDON-BLEU  

mit Schnittlauchsauce & Frühlingskräutern 
 

*** 
VELOUTÉ VON JUNGZWIEBELN  

mit Kirschparadeiser 
 

*** 
SAIBLINGSFILET  

auf Bärlauchgnocchi mit Paprikacreme 
 

ODER 
 

MEDAILLON VOM STROHSCHWEIN  

auf Radicchiorisotto mit Löwenzahn 
 

*** 
GRAND MARNIER PARFAIT  

mit Beerensalat 

 

 

MENÜ TONI M. „SOMMER“ 

Juli bis September 
 

PFLÜCKSALATE  

mit Walnussöl & Himbeeressig  

dazu gebackenes Ei & sautierte Eierschwammerl 
 

*** 
GEEISTE PARADEISSUPPE  

mit Staudensellerie & Basilikum 
 

*** 
ZARTES WALLERSCHNITZEL NATUR GEBRATEN  

auf Schmorrkraut & feinen Pommes Risolées 
 

ODER 
 

GEFÜLLTE POULARDENBRUST  

auf Schwammerl-Petersil-Nudeln 
 

*** 
MARILLENKNÖDEL  

mit Röster & Eis 
 

 

MENÜ TONI M. „HERBST“  

Oktober bis Dezember 
 

TERRINE VON FASAN & GÄNSELEBER  

mit Moosbeerensauce 
 

*** 
PIKANTE KLARE HÜHNERSUPPE  

mit Gemüse & Herbstkräutern 
 

*** 
MEDAILLON VON DER  LACHSFORELLE 

 auf Roten Rüben-Gnocchetti mit Kren 
 

ODER 
 

GESCHMORTES VOM MILCHSTIER  

mit Kakao . Heidelbeeren . Erbsenpüree & Wurzeln 
 

*** 
BIRNENKNÖDEL  

mit Himbeermark 

 

 

Kommen Sie an Ihrem Geburtstag ins Restaurant „Zur Traube“ und Toni Mörwald lädt Sie zum Essen ein. Gustieren Sie ein 4-gängiges Menü 

aus der ausgezeichneten Haubenküche. Ihre Begleitung zahlt für dieses Menü den Jubiläumspreis von 49.00 und Sie sind eingeladen. Gültig im 

Jubiläumsjahr von 1. Jänner bis 31. Dezember 2018 nach vorheriger Reservierung im Restaurant „Zur Traube“ unter +43.2738.2298.0 oder 

traube@moerwald.at: Code „Mein Geburtstag“. Einladung und Jubiläumspreis exkl. Gedeck & Getränke. Die Einladung gilt am Geburtstag, bitte 

bringen Sie einen Ausweis mit. Jedes Geburtstagskind braucht mind. 1 zahlende Begleitung. Saisonale Menüänderungen vorbehalten! 


